
NYMPHENBURG (U.L.) Seine
Prinzregententorte ist weit über
Nymphenburg hinaus bekannt,
ebenso das Hefegebäck und die
selbstgemachten Pralinen. Diese
Vielseitigkeit auf höchstem
handwerklichen Niveau ist die
Basis des Erfolges von Konditor-
meister Walter Schmid und sei-
nen drei Fachgeschäften in Mün-
chen. Heuer feiert das Unterneh-
men 25-jähriges Jubiläum.
Der gebürtige Obersendlinger
übernahm im Oktober 1983 das
Konditorei-Café in der Hirsch-
gartenallee 24 und wohnt seit-
dem auch in Nymphenburg.
1992 kam ein weiteres Bäcker-
und Konditoren-Fachgeschäft
mit Café in der Waisenhaus-
straße 74 hinzu. Für zwei Ge-
schäfte reichte die Kapazität der
Backstube in der Hirschgarten-
allee aber bald nicht mehr aus,
und so folgte 1996 das dritte
Standbein: eine neue Backstube
(mit Ladengeschäft) in der Au-
gustenstraße 123. Alle drei
Standorte wurden in den letzten
beiden Jahren modernisiert, so
dass die Konditorei - Café -
Bäckerei W. Schmid auch für die
Zukunft gut aufgestellt ist.

Das freut nicht nur die rund 25
Mitarbeiter/innen im Verkauf
und in der Backstube, sondern
auch die treue Stammkund-
schaft, die Schmids feinste Kon-
ditorenkunst zu schätzen weiß.
Besonders beliebt ist die reich-
haltige Kuchen- und Tortenaus-
wahl, aber auch die Klassiker
wie Krapfen und Croissants,

Nußhörnchen und Hefegebäck
aus dem unverwechselbaren
hausgemachten Hefeteig finden
begeisterte Abnehmer. Getreu
der Devise, dass das Frühstück
die wichtigste Mahlzeit des Ta-
ges sei, gibt es bei W. Schmid
alles, was zu einem guten Start
in den Tag dazugehört – und das
sogar an Sonn- und Feiertagen.

25 Jahre Konditorei Walter Schmid
3 x in München / Jubiläumsaktion am 4. Oktober in der Filiale Hirschgartenallee

Dreimal in München, davon zweimal in Nymphenburg gibt es die
traditionsreiche Konditorei – Cafe – Bäckerei W.Schmid, die heuer
ihr 25-jähriges Jubiläum feiern kann. Im „Stammhaus“ in der Hir-
schgartenallee 24 (Foto) locken am Samstag Jubiläumsangebote.
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